MENUKAART

BAR
GOURMET TAPAS

Olijven anchoa 4
. PESCE
Groene knoflook olijven 5
Geroosterde witte amandelen 6 Sashimi tonijn - 3 chili vinaigrettes - krokante rijst 12
Artisjokken - olijfolie-citrus vinaigrette 7 Mosselen - scheermessen - Pernod - dragonroom 15
Manchego - hazelnootjes - truffelhoning 8 Zwaardvis - tomaten-olijven - peterselie créeme 16
Portugese vis conserven ‘Jose Gourmet’ (bio) 15
- . . . . . VEGA
Tonijn filet citroentijm - balsamico uitjes - focaccia
Sardines tomaat - balsamico uitjes - focaccia Burrata - tomaten - tomaten créme - basilicum 12
Orzo - verse doperwten - gorgonzola saus 13

Bimi - tempura bloemkool - Harissa - witte boontjes 14

OESTERBAR

Gele peper vinaigrette

CARNE
Oesters ‘van het seizoen’ V2 dozijn 26 o ) ) )

Crostini steak tartaar 4x - eierdooier - pecorino 12
Ook per stuk te bestellen.

Vitello tonnato - gegrilde tonijn - kapperappels 14

Saltimbocca - prosciutto di Parma - salie - kalfsjus 16

SNACKS
Focaccia - grissini - seizoen aioli 7 MIBRASA LOVE RS

Calamari fritti - jalapefio-citroengras aioli 10
) Wilde gamba’s 5 st. - gerookte paprika aioli 25

Jamon Iberico, Campo de Cebo (50gr.) 10
) Entrecéte Black Angus USA - sherry jus 25

Kaasplateau - selectie van 5 kazen 15

CROQUETTAS DESSERT

Flan - witte chocolade - nectarine - amaretti 9.5
Kroketten van ossobuco 3st. - gremolata 8.5

Chocolade ganache - Dulce de leche 9.5

Kroketten van inktvis 3st. - citroen aioli 8.5
Koffie-thee (diverse) met bonbons van “Cacao” 9

Al onze tapas gerechten zijn vers en huisgemaakt en worden bereid in onze Spaanse houtskooloven, de Mibrasa.
Met de Zuid-Europese gedachte om gezellig met elkaar tapas te delen! Wij adviseren 4 tapas p.p.

Heeft u allergieen of dieetwensen, laat het onze bediening dan even weten.




